
Feste feiern bei 
Nicolai & Sohn

Verwandeln Sie die Whiskybrennerei in Ihre Location. In Gesellschaft von alten 
Eichenfässern, Maische- und Gärtanks und unserer kupfernen Pot Still wird 
dieses Teamevent lange in Erinnerung bleiben. Durch die ideale Anbindung 
zur Veranstaltungsstruktur des Kulturbahnhofs Zughafen können wir eine  
große Vielzahl von Services ermöglichen. Für den optimalen Genuss sorgen 
unsere hauseigenen Destillate, diverse Cocktails und engagiertes Personal.



Werkstatttouren für Gruppen & Firmen 1.

TOUR CLASSIC

90-minütige Tour durch die Räumlichkeiten, ausführlicher Talk zur Firmenge-
schichte und zur Entstehung der Destillerie. Begleitende Verkostung von drei 
hauseigenen Destillaten, dazu leichte Snacks zum Neutralisieren, Weintrauben, 
Wasser und eine kleine Auswahl an alkoholfreien Getränken. 

— mind. 10 Personen, ab 28€ netto p.P.
— 90 Minuten, 3 Drinks und leichte Snacks

TOUR INSIDER
  
2,5-stündige Führung durch die Produktions- und Lagerräume der Brennerei.  
In Begleitung der Firmengründer erfahren Sie alles zum Thema Single Malt 
Whisky. Es gibt fünf Destillate zur Verkostung, u.a. Fassstärken und Fassproben. 
Dazu eine solide Auswahl an Snacks, verschiedenes Obst, eine kleine Platte 
Wurst und Käse, Brot und Aufstrich sowie alkoholfreie Getränke.

— mind. 10 Personen, ab 45€ netto p.P.
— 2,5 Stunden, mind. 5 Drinks und ausreichend Verpflegung



Individuelle Events bis 80 Personen2.

Gestalten Sie Ihr ganz besonderes Event, im Kern der Whiskybrennerei. Wir bie-
ten ein ganz besonderes Ambiente und ermöglichen so eine Feier im Kontext 
unseres traditionellen Handwerks. Unsere Produktionsfläche von 300m2 und 
ein Außenbereich von 60m2 stehen zur Verfügung. Durch die gute Anbindung 
zur Eventstruktur des Zughafens Kulturbahnhof können wir eine große Vielzahl 
von Services ermöglichen. Für den optimalen Genuss sorgen unsere hausei-
genen Destillate, diverse Cocktails und engagiertes Personal. Je nach Wunsch 
liefern wir frische und innovative Gastronomiekonzepte, vom Galaabend über 
Street Food, BBQ bis Flying Buffet.

PARTNERFIMEN IN DER EVENTGESTALTUNG:

— Zughafen Kulturbahnhof
— Foodcraft Event Catering
— Mela, Zeit zum Genießen
— Wildhandel Möller

VERSORGUNG UND STROM:

— 2 × 16 Ampere CEE, 400 Volt
— Bar mit Wasseranschluss, Geschirrspüler
— Zusammenarbeit mit Caterern

BÜHNEN- UND TONTECHNIK:

— Erweiterung der vorderen Rampe durch  
 BÜTEC System
— max. Größe: 6 × 8 m = 48 m2, variabel von  
 40 cm bis 100 cm Höhe 
— inkl. Treppen, Geländer und Verbinder
— verschidene Mikrofone und DI Boxen
— Stative, Rednerpult, Whiskyfässer
— Leinwand und Beamer
— Ambientebeleuchtung 

MOBILIAR:

— 100 Polsterstühle mit Stuhlhussen
— 40 Polsterstühle mit Armlehne
— 80 Retro Stühle grau (abwischbar)
— 20 Retro Liegen + 20 Retro Liegestühle 
— 30 Stehtischen mit weißen Hussen
— Bierbänke, Tische, Stehlampen

SONSTIGE AUSSTATTUNG:

— Feuertonne mit Holz
— Leitern bis 3,50m
— Umfangreiches Werkzeugsortiment
— Bauzäune mit Füßen
— Europaletten
— Wlan (20 Mbit) + Drucker
— Molton (ohne Gewährleistung auf B1)
— Hubwagen, Schubmaststapler bis  
 6m Höhe, 1.800kg Traglast
— WC Container im Außenbereich  
 (50 Meter entfernt)
— Ausreichend Parkplätze in  
 unmittelbarer Umgebung

Kontaktieren Sie uns per Telefon unter +49 176 969 856 81 oder per Mail an 
destille@nicolaiundsohn.de. Gemeinsam erstellen wir einen Ablaufplan und 
erarbeiten ein mögliches Angebot. Nicolai & Sohn kann technisches Personal 
vermitteln und Kontakt zu einem Shuttel–Service herstellen. Die Whiskybren-
nerei steht für kleine jedoch exklusive Events in einzigartiger Umgebung.



Wir freuen uns auf 
Ihren Besuch! 

Gerne berate ich Sie persönlich 
am Telefon oder per eMail.

Leopold Schwarze,  
Marketing & Vertrieb

leo@nicolaiundsohn.de
+49 (0) 176 96985681
www.nicolaiundsohn.de


