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1. Werkstatttouren fir Gruppen & Firmen

TOUR CLASSIC TOUR INSIDER

90-mindtige Tour durch die Rdumlichkeiten, ausfuhrlicher Talk zur Firmenge- 2,5-stliindige FUhrung durch die Produktions- und Lagerrdume der Brennerei.
schichte und zur Entstehung der Destillerie. Begleitende Verkostung von drei In Begleitung der Firmengriinder erfahren Sie alles zum Thema Single Malt
hauseigenen Destillaten, dazu leichte Snacks zum Neutralisieren, Weintrauben, Whisky. Es gibt flnf Destillate zur Verkostung, u.a. Fassstarken und Fassproben.
Wasser und eine kleine Auswahl an alkoholfreien Getréanken. Dazu eine solide Auswahl an Snacks, verschiedenes Obst, eine kleine Platte

Wurst und Kése, Brot und Aufstrich sowie alkoholfreie Getranke.

— mind. 10 Personen, ab 28€ netto p.P.
— 90 Minuten, 3 Drinks und leichte Snacks — mind. 10 Personen, ab 45€ netto p.P.
— 2,5 Stunden, mind. 5 Drinks und ausreichend Verpflegung




2. Individuelle Events bis 80 Personen

Gestalten Sie lhr ganz besonderes Event, im Kern der Whiskybrennerei. Wir bie-
ten ein ganz besonderes Ambiente und ermdéglichen so eine Feier im Kontext
unseres traditionellen Handwerks. Unsere Produktionsflache von 300m? und
ein AuBenbereich von 60m? stehen zur Verfligung. Durch die gute Anbindung
zur Eventstruktur des Zughafens Kulturbahnhof kdnnen wir eine groBe Vielzahl
von Services ermoglichen. Flr den optimalen Genuss sorgen unsere hausei-
genen Destillate, diverse Cocktails und engagiertes Personal. Je nach Wunsch
liefern wir frische und innovative Gastronomiekonzepte, vom Galaabend tber
Street Food, BBQ bis Flying Buffet.

Kontaktieren Sie uns per Telefon unter +49 176 969 856 81 oder per Mail an
destille@nicolaiundsohn.de. Gemeinsam erstellen wir einen Ablaufplan und
erarbeiten ein mogliches Angebot. Nicolai & Sohn kann technisches Personal
vermitteln und Kontakt zu einem Shuttel-Service herstellen. Die Whiskybren-
nerei steht flr kleine jedoch exklusive Events in einzigartiger Umgebung.
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PARTNERFIMEN IN DER EVENTGESTALTUNG:

— Zughafen Kulturbahnhof
— Foodcraft Event Catering
- Mela, Zeit zum GenieBen
- Wildhandel Méller

VERSORGUNG UND STROM:

— 2 x 16 Ampere CEE, 400 Volt
- Bar mit Wasseranschluss, Geschirrspller
— Zusammenarbeit mit Caterern

BUHNEN- UND TONTECHNIK:

— Erweiterung der vorderen Rampe durch
BUTEC System

- max. GréBe: 6 x 8m = 48 m?, variabel von
40 cm bis 100cm Hohe

- inkl. Treppen, Gelander und Verbinder

— verschidene Mikrofone und DI Boxen

- Stative, Rednerpult, Whiskyfasser

- Leinwand und Beamer

— Ambientebeleuchtung

MOBILIAR:

— 100 Polsterstlihle mit Stuhlhussen

- 40 Polsterstiihle mit Armlehne

- 80 Retro Stiihle grau (abwischbar)

— 20 Retro Liegen + 20 Retro Liegestulhle
- 30 Stehtischen mit weiBen Hussen

- Bierbénke, Tische, Stehlampen

SONSTIGE AUSSTATTUNG:

- Feuertonne mit Holz

- Leitern bis 3,50m

- Umfangreiches Werkzeugsortiment

- Bauzédune mit FliBen

- Europaletten

- Wilan (20 Mbit) + Drucker

- Molton (ohne Gewahrleistung auf B1)

- Hubwagen, Schubmaststapler bis
6m Hohe, 1.800kg Traglast

- WC Container im AuBenbereich
(50 Meter entfernt)

- Ausreichend Parkplétze in
unmittelbarer Umgebung

L%




Leaori(e)tl - ” .f-:ikj . u nS '

A _‘,@'

5n Besuch!
PN




