HOTEL - WEINSTUBE - BIERGARTEN

FUR IHR UNVERGESSLICHES FEST

Hotel und Weinstube Zumnorde liegen im Herzen
von Erfurt, mitten in der Altstadt. Hinter der histo-
rischen Fassade bieten wir [hnen fiinf individuelle
Raume fiir private Anlasse oder fiir groRere Feste
fiir bis zu 80 Personen sowie 54 Hotelzimmer und
Suiten.

Nach Absprache kénnen Sie auch die gemiitliche
Weinstube oder den Uberdachten Biergarten mit
offenem Kamin exklusiv buchen.

Sie kdnnen sich ganz auf uns verlassen. Wir be-
sprechen mit lhnen Ilhre Wiinsche, unterstiitzen Sie
mit unserer langjahrigen Erfahrung in der Planung
und sorgen fir die perfekte Umsetzung.

Auf den folgenden Seiten haben wir Inspirationen
zu Speisen und Menls zusammengestellt. Buchen
Sie die Angebote direkt oder stellen Sie sich nach
lhrem Wunsch etwas daraus zusammen.

Wir freuen uns auf lhren Anruf unter
0361- 5680 182 oder -183

oder lhre E-Mail an

veranstaltung@hotel-zumnorde.de
oder
bankett@hotel-zumnorde.de

Dachgarten Biergarten Hausgemachte Kuchen
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HOTEL - WEINSTUBE - BIERGARTEN

INFORMATIONEN ZU UNSEREN VERANSTALTUNGSRAUMEN

— R il O sz @ PesEome
Bartholomaus Zimmer 90 gm 80 35 30 40 60 600,00
Salon Feininger 70 gm 55 30 40 48 30 450,00
Kamin Zimmer 25 gm - - - - 10 200,00
Salon Stadt Miinster 45 gm 50 20 24 32 - 350,00
Tagungssuite Osnabriick 30 gm - - 9 - - 180,00

Alle Raume verfligen liber Tageslicht und kostenfreies W-LAN.

FEIERLICHE ATMOSPHARE — JE NACH ANLASS
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Bartholomaus Zimmer Kamin Zimmer

Grol3e Weinstube Tabakskolleg 2
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HOTEL - WEINSTUBE - BIERGARTEN

- VORFREUDE AUF DEN GENUSS -

Auf den folgenden Seiten finden Sie unsere Empfehlungen.
Fir Ihre individuellen Wiinsche beraten wir Sie gern

und machen lhnen ein gesondertes Angebot.
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HOTEL - WEINSTUBE - BIERGARTEN

UNSERE MENU-IDEEN

- VEGETARISCHES MENU

Mediterrane Gemiseterrine
mit Oliventapenade

Crépe gefiillt mit Champignons und saisonalem Gemiise
mit Schnittlauchsauce

Waldbeerenrago(t mit weiBem Schokoladenmousse

Mendtpreis pro Person € 31,00

- 3 GANG MENU

Erfurter Brunnenkresse Créemesuppe und Croutons
Maispoulardenbrust aus dem Ofen
mit Krauterjus, jungem Lauch,

Karotten und Kartoffelpiree

Mocca-Creme Brilee
mit Mangokompott

Mendtpreis pro Person € 36,00

- 4 GANG MENU

Perlhuhnterrine mit Pistazien,
und saisonalem Salat

Capuccino vom Zitronengras mit Scampispiel3
Gegrilltes Rinderfilet
mit Madeirajus, jungem Lauch, Rotweinschalotten

und Morchelptliree

Zweierlei Schokoladenmousse
auf Zitrusfruchtkompott

Mentpreis pro Person € 64,00
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HOTEL - WEINSTUBE - BIERGARTEN

BUFFET-VORSCHLAGE -

Diese Buffets sind als Anregung fir lhre private Veranstaltung gedacht.
Wir beraten Sie gern fiir individuelle Wiinsche.

ZUMNORDE-BUFFET

Vorspeisen

Raucherfischpralinen mit Sahnemeerrettich
Lachsterrine mit Spanischer Pfeffersauce
Flusskrebssalat mit Dillsauce im Glas

Rosa gebratenes Roastbeef mit Remoulade
Luftgetrockneter Schinken mit Melonenspalten
Krauterfrischkdsemousse im Glas

Salatbuffet

mit verschiedenen Rohkost- und Blattsalaten,
mariniertem Gemise, Tomate-Mozzarella,
Dressing-Auswahl, frische Krauter,

Sprossen und Kerne

Suppen
Klare Ochsenschwanzsuppe mit Wurzelgemise
Krauterrahmsuppe mit Croltons

Hauptgange

Entenbraten aus dem Ofen (am Buffet tranchiert)
Gebratenes Zanderfilet mit Schnittlauchrahm
Kalbsrouladen mit Krauterfarce gefillt

Dazu servieren wir lhnen:
Blattspinat, Apfelrotkohl, Brokkoli,
Kartoffelgratin, gemischten Reis und Kl6e

Auswahl von Brot und Brotchen
dazu Butter und Aufstrich

Dessert & Kase
Dessertvariationen im Glas

Petit fours

Internationale Kaseauswahl vom Brett
mit Trauben, Nissen und Chutney

€42,00 pro Person

KULINARISCHE STREIFZUGE
DURCH ITALIEN

Vorspeisen

Variation von Gemiise-Antipasti
Buffelmozzarella, Strauchtomaten und Basilikum
Mediterraner Geflligelsalat mit Rucola im Glas
Kalbfleisch mit Thunfischsauce und Kapern
Parmaschinken und Melonenspalten

Lachs mit Grappa mariniert und Limonencreme

Salatbuffet

mit verschiedenen Rohkost- und Blattsalaten
und Rucola

Dressing-Auswahl, frische Krauter,

Sprossen und Kerne

Suppe
Tomaten-Brotsuppe mit Pesto
und fruchtiger Olivencréme

Hauptgang

Saltimbocca a la Romana mit WeiBweinbuttersauce
Putenrdlichen mit Speck und Mozzarella gefillt
Gegrilltes Meerwolffilet mit Basilikumsauce

Dazu servieren wir lhnen:
Zucchini, Fenchel, toskanisches Bohnenragout,
Polenta, Penne und Rosmarinkartoffeln

Auswahl von Brot und Brotchen
dazu Butter und Aufstrich

Dessert & Kase

Italienische Dessertvariation im Glas
Gebackene Créme mit warmer Zabaione
Vanilleeis mit Balsamicocreme

Italienische Kaseauswahl vom Brett
mit Trauben und Nissen

€39,00 pro Person
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Sumnoid

HOTEL - WEINSTUBE - BIERGARTEN

- SNACKS & FINGERFOOD -

Orientiert an unserer Kiichenphilosophie
.Klassisch und modern. Regionale Spezialitaten”
finden Sie hier Vorschlage fiir kostliche Kleinigkeiten.

REGIONAL

Bratwursthappchen mir dreierlei Born-Senf

Sauerkrautsalat mit Rotwurst im Glas

Gerauchertes Schweinefilet mit Gewlirzgurkenkompott als Canapé
Raucherforelle mit Apfel-Meerrettich-Kompott auf dem Loffel
Altenburger Ziegenkase auf Bauernbrot

Thiringer Zwiebelkuchen vom Blech

KLASSISCH

Roastbeef, rosa gebraten mit griinem Spargel als Canapé
Geflligelsalat mit Kaiserschoten im Glas

Parmaschinken mit Melonenspalten

Tatar vom Raucherlachs im Loffel

Roquefortcréme mit karamelisierter Birne als Canapé
Tomaten, Mozzarella und Basilikum im Glas

MODERN

Safranrisotto mit Kaninchenfilet
Rindertatar mit Triffel im Loffel
Riesengarnele mit Limonencréme
Raucherfischpralinen
Meeresfriichtesalat im Glas
Frischkase-Crépe-Roulade

Jeder einzelne Snack € 3,50 pro Person

Snack-Paket nach Thema € 19,00 pro Person
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